
8ª Festa del Marrone Frignanese 

dei prodotti e sapori 
tradizionali dell’Appennino 

21 e 22 0ttobre 2017 
Pavullo nel Frignano 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Programma: SABATO 21 OTTOBRE 

Il Consorzio Valli del Cimone, in occasione del 15° anniversario di 

attività del Marchio “Tradizione e sapori di Modena”, organizza: 

1° Memorial “Fabrizio Venturelli” 

Funzionario della CCIAA che con la sua passione e determinazione  

ha avviato e sostenuto il Marchio 

Ore 8,30 gara di pesca Memorial “Fabrizio Venturelli” 

presso il lago Frandello Coscogno 

Ore 15;00 presso la Sala Consigliare Comune di Pavullo                           
P.za Montecuccoli  g.c. 

 premiazione Palio “Nocino Modenese” 

 premiazione “Gara di pesca”   

 apertura lavori del seminario su:  

Nuove metodologie di lotta alla Cidia del Castagno. 
Tecniche di potatura per favorire l’adozione delle  

nuove metodologie e incrementi della produzione. 
 
 
 
 
 
 
 

 modera i lavori del seminario Gualtiero Lutti 

 saluto dell’Amministrazione 

 relazioni della  Dott.sa. Giovanna Montepaone e Dott. Giulio Sola 

A segure interventi e domande del pubblico presente 
Conclusioni dell Dott. Massimiliano Mazzini  

funzionario CCIAA 



 

Programma: DOMENICA 22 OTTOBRE  

ore 15,00  presso gli stands: intrattenimento in amicizia e 
musica con il complesso 

 “Gli Amanti del  liscio” 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Durante le due giornate della Festa sarà allestito il 
mercato dei prodotti tradizionali dell’Appennino modenese 

Prodotti con il Marchio Camerale presenti: 

 Miele di castagno e millefiori dell’Appennino modenese  

 Mirtillo nero dell’Appennino modenese 

 Marrone del Frignano 

 Caprino dell’Appennino modenese 

 Croccante dell’Appennino Modenese 

 Farina di Antichi Cereali dell’Appennino Modenese 

Altre tipicità:  

 Parmigiano Reggiano 



 

"Tradizione e sapori di Modena"  

è il marchio collettivo della Camera di Commercio per i prodotti 

caratterizzati da grande tipicità che  si ottengono seguendo 

specifici disciplinari di produzione, con un sistema di controlli 

mirato al rigoroso rispetto degli stessi. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 


